
 

 

 

       令和 ５年 １２月 １５日 NO.１３５ 

今日の給食は「ビスキューイパン」です。あまり聞きなれ

ないメニューだと思います。 

ビスキューイパンのビスキューイはフランス語で「クッキ

ー」や「ビスケット」のことをいいます。クッキー生地をパ

ンにのせて焼いたメロンパンのような料理です。 

今日の給食でも手作りのクッキー生地を作り、１つ１つ 

パンにのせて焼いて作りました。中にいちごジャムを入れて

作りましたのでよく味わって食べましょう♪ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

赤の食べもの 黄色の食べもの 緑の食べもの 

血や肉になるもの 熱や力のもと 体の調子を整えるもの 

牛乳 

たまご 

鶏肉 

ベーコン 

ひよこ豆 

ミルクパン 

バター 砂糖 

小麦粉 

アーモンドパウダー 

白すりごま 

三温糖 油 

シェルマカロニ 

じゃがいも 

いちごジャム 

キャベツ にんじん 

もやし きゅうり 

にんにく 玉葱 

トマト 

グリンピース 

しょうが 

《今日の献立》 

ビスキューイパン 

ごまドレサラダ 

イタリアスープ煮 

牛乳 

参考に盛り付けてね♪ 

完成写真 

ビスキューイパンのクッキー 

生地は給食室で 

クッキ
・ ・ ・

ングした大変なメニュー

の１つです(;’∀’) 

味がクッキ
・ ・ ・

リ甘くておいしい 

3-3 リクエストデザートパン 

 



 


