
 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

６年４組７班が考えた献立（３月１０日） 

わかめしらすごはん・千草焼き・和風サラダ・豚汁・牛乳 

 

 

６年４組６班が考えた献立（３月１５日） 

わかめしらすごはん・さけのマヨネーズ焼き・フレンチサラダ・ワンタンスープ・牛乳 

 

 

お知らせ 

・オンライン学習期間等で給食を食べなかった分の給食費は、２月・３月の献立表や 

令和３年４月の保護者会資料に記載した荒川区の方針に沿って、遅くとも４月中に 

学納金口座へ返金させていただきます。ご確認お願いいたします。 

※振込手数料を差し引いて返金させていただきます。 

※就学援助等を受給されている方は、学校から直接、荒川区教育委員会へ返金させて 

いただきますので、学納金口座への返金はありません。 

※給食費が未納の方には、返金ができません。 

・４月より衛生面を考慮し、給食当番は白衣の着用を基本とさせていただきます。 

 

〈５人分〉                

もも缶(ﾊｰﾌｶｯﾄ)  ５個 

 水        １５０ｇ 

 粉寒天      ２ｇ 

 カルピス     ７０ｇ 

 豆乳       ３０ｇ 

マドレーヌカップ ５枚 

 おかしな目玉焼き 

① 鍋に水と粉寒天を入れ火にかけ、よく煮溶かす。 

② ①に砂糖を加え、さらに煮溶かす。 

③ 火を止め、カルピスと豆乳をまぜる。 

④ 大きめのアルミカップに、ももを丸い方が上に 

なるように真ん中に置く。 

⑤ ③を④に注ぎ入れ、冷蔵庫で冷やす。 

⑥ 冷えて固まったら、完成♪ 

  

見た目が目玉焼きの 
ようなデザートです。 


